


INAM 01  Grado Medio 

 TÉCNICO EN PANADERÍA, REPOSTERÍA Y 

CONFITERÍA  

Este profesional será capaz de:  
Elaborar y presentar productos de panadería, repostería y confitería, 

conduciendo las operaciones de producción, composición y decoración, 

aplicando la legislación vigente de higiene y seguridad. 

 Podrías trabajar en: 
Obradores artesanales o semi-industriales 

Sector de la hostelería 

Subsector de restauración 

Comercio de la alimentación 

Elaborador por cuenta propia o ajena 

Duración: 
2000 horas:  2 cursos académicos  

   incluida la formación en el centro de trabajo 

 

Acceso con este título a otros estudio 

• A cualquier otro ciclo de grado medio, en las 

condiciones de admisión que se establezcan. 

• A todos los ciclos formativos de grado superior, en las 

condiciones de admisión que se establezcan. 

• A cualquiera de las modalidades de bachillerato. 
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PLAN DE ESTUDIOS 

CÓDIGO DENOMINACIÓN 
HORAS 

CURRICULARES 

CURSO 

1º 

0025  Elaboraciones de panadería-bollería  310 9 

0033 Formación  y orientación laboral  90 3 

0024 
Materias primas y procesos en 

panadería, pastelería y repostería  
125 4 

0030 
Operaciones y control de almacén en la 

industria alimentaria  
70 2 

0032 
Presentación y venta de productos de 

panadería y pastelería  
70 2 

0026 
Procesos básicos de pastelería y 

repostería  
270 8 

0031 
Seguridad e higiene en la manipulación 

de alimentos  
65 2 

CÓDIGO DENOMINACIÓN 
HORAS 

CURRICULARES 

CURSO 

2º 

0027 
Elaboraciones de confitería y otras 

especialidades.  
170 8 

0034 Empresa e iniciativa emprendedora 65 3 

CM13 Inglés técnico para grado medio  40 2 

0028 Postres en restauración 185 9 

0029 Productos de obrador 170 8 

 Formación en centros de trabajo 370 370 

Referencia legislativa: 
Enseñanzas Mínimas del Título: 

Real Decreto 1399/2007, de 29 de octubre (BOE 24.11.2007) 

Currículo de la Comunidad de Madrid: 

Decreto 97/2008, de 17 de julio (BOCM 30.07.2008)  
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La FP en la actualidad son los estudios profesionales 

más cercanos a la realidad del mercado de trabajo y dan 
respuesta a la necesidad actual de demanda de empleo de 
personal cualificado especializado en los distintos 
sectores profesionales.  

 FECORA  


