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TECNICO EN PANADERIA, REPOSTERIA Y CONFITERIA

INAM 01 Grado Medio

TECNICO EN PANADERIA, REPOSTERIA Y

CONFITERIA

Este profesional sera capaz de:

Elaborar y presentar productos de panaderia, reposteria y confiteria,
conduciendo las operaciones de produccién, composicién y decoracion,
aplicando la legislacidn vigente de higiene y seguridad.

Podrias trabajar en:

m Obradores artesanales o semi-industriales

B Sector de la hosteleria

| Subsector de restauracion

B Comercio de la alimentacion

m Elaborador por cuenta propia o ajena

Duracion:

2000 horas:

2 cursos académicos
incluida la formacién en el centro de trabajo

Acceso con este titulo a otros estudio

¢ A cualquier otro ciclo de grado medio, en las
condiciones de admisién que se establezcan.

e A todos los ciclos formativos de grado superior, en las
condiciones de admision que se establezcan.

¢ A cualquiera de las modalidades de bachillerato.




PLAN DE ESTUDIOS

CODIGO DENOMINACION CUR::::J?_SARES xR
Elaboraciones de panaderia-bolleria 310 9
Formacién y orientacion laboral 90 3
Materias primas y procesos en 125 4

panaderia, pasteleria y reposteria

Operaciones y control de almacén en la 70 2
industria alimentaria

Presentacion y venta de productos de 70 2
panaderia y pasteleria

Procesos basicos de pasteleria y 270 8
reposteria

Seguridad e higiene en la manipulacién 65 2

de alimentos

- HORAS
DENOMINACION
CURRICULARES

Elaboraciones de confiteria y otras 170 8
0027 especialidades.

Empresa e iniciativa emprendedora 65 3
Inglés técnico para grado medio 40 2
11 pX:§ Postres en restauracion 185 9
Productos de obrador 170 8
Formacion en centros de trabajo 370 370

Referencia legislativa:

Ensefianzas Minimas del Titulo:

Real Decreto 1399/2007, de 29 de octubre (BOE 24.11.2007)
Curriculo de la Comunidad de Madrid:

Decreto 97/2008, de 17 de julio (BOCM 30.07.2008)
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a E ﬁ en la actualidad son los estudios profesionales

mas cercanos a la realidad del mercado de trabajo y dan
respuesta a la necesidad actual de demanda de empleo de
personal cualificado especializado en los distintos
sectores profesionales.
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